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Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы ВсегоУчебная практика

Производственная 

практика (по профилю 

специальности)

Производственная 

практика 

(преддипломная)
Подго-


товка

Прове-


дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 семВсего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

39 16 23 2 1 1 11 52 

4 4 32 16 16 2 1 1 11 52 3 3 

25 13 12 2 1 1 11 5 3 2 9 9 52 

19 13 6 3 1 2 4 2 43 1 3 9 2 7 6 

115 2424 3404 9 6 35 13 21 199 



 

1 2 3 5 9 11 14 16 17 19 20 21 22 23 26 34 37 45 48 56 59 67 70 78 81 89 92 100 103 266 267

36 36 36 34,58 36 35,06 36 35 36 35,53 36 35,42 36,59 36 37,08 36,83

ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 3 10 1476 32 1444 922 498 6 18 612 612 700 668 164 164

СО Среднее общее образование 3 10 1476 32 1444 922 498 6 18 612 612 700 668 164 164

ОУД Общеобразовательные дисциплины 3 10 1476 32 1444 922 498 6 18 612 612 700 668 164 164

ОУД.01 Русский язык 2 94 94 66 20 2 6 38 38 56 56

ОУД.02 Литература 2 108 108 102 6 54 54 54 54

ОУД.03 История 2 118 118 100 18 86 86 32 32

ОУД.04 Обществознание 3 108 108 82 26 108 108

ОУД.05 География 1 72 72 38 34 72 72

ОУД.06 Иностранный язык 2 118 118 12 106 42 42 76 76

ОУД.07 Математика 2 234 234 196 30 2 6 98 98 136 136

ОУД.08 Информатика 2 122 122 8 114 64 64 58 58

ОУД.09 Физическая культура 2 78 78 78 32 32 46 46

ОУД.10 Основы безопасности и защиты Родины 2 68 68 62 6 32 32 36 36

ОУД.11 Физика 2 108 108 80 28 54 54 54 54

ОУД.12 Химия 2 108 108 84 16 2 6 40 40 68 68

ОУД.13 Биология 3 108 108 92 16 52 52 56 56

Проект Индивидуальный проект 32 32 32 32

*

69,49% 30,51%

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 15 26 4248 80 4168 1248 1582 16 20 78 164 162 448 432 864 840 612 604 864 850 622 612 674 668 2952 1296

СГ Социально-гуманитарный цикл 7 490 14 476 134 342 92 88 46 44 150 146 88 86 78 76 36 36 394 96

СГ.01 История России 3 54 4 50 38 12 54 50 36 18

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
8 108 4 104 104 18 18 22 20 20 18 18 18 16 16 14 14 72 36

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 5 68 68 20 48 68 68 68

СГ.04 Физическая культура 8 144 144 144 20 20 24 24 22 22 30 30 26 26 22 22 138 6

СГ.05 Основы финансовой грамотности 5 40 2 38 26 12 40 38 40

СГ.06 Основы бережливого производства 6 40 2 38 26 12 40 38 40

СГ.07 Культура делового общения 6 36 2 34 24 10 36 34 36

*

*

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 4 8 908 40 868 440 412 4 12 164 162 214 202 234 218 80 76 72 70 144 140 340 568

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
2 106 2 104 46 50 2 6 106 104 106

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 3 128 4 124 30 86 2 6 58 58 70 66 128

ОП.03 Автоматизация технологических процессов 5 80 4 76 40 36 80 76 80

13  (3 ) нед

Индекс

Наименование циклов, разделов,


дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик
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чной 

Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам

Э
к
за

м
е
н
ы

Д
и
ф

ф
е
р
. 
за

ч
е
ты

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

.(
с.

р
.+

и
.п

.)

Обязательная

Всего

в том числе

И
н
д
и
в
и
д
. 
п
р
о
е
к
т 

(в
хо

д
и
т 

в
 с

.р
.)

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5

16  нед 23  нед 16  нед 16  (7 ) нед 12  (11 ) нед 13  (3 ) нед 6  (10 ) нед

Л
е
к
ц
и
и
, 
у
р
о
к
и

П
р
. 
за

н
я
ти

я

К
о
н
су

л
ь
та

ц
и
и

К
у
р
с.

 

п
р
о
е
к
ти

р
.

П
р
о
м

е
ж

у
т.

 

а
тт

е
ст

а
ц
и
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

М
а
к
си

м
.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

Обяз. 

часть

Максимальная 

учебная 

нагрузка

Вар. 

часть

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)



 

ОП.04
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
6 72 2 70 6 64 72 70 26 46

ОП.05 Техническая механика 4 72 4 68 34 26 2 6 72 68 72

ОП.06 Электротехника 3 72 4 68 32 28 2 6 72 68 72

ОП.07 Инженерная графика 3 72 4 68 44 24 72 68 72

ОП.08 Экологические основы природопользования 4 54 4 50 38 12 54 50 54

ОП.09 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 7 72 2 70 48 22 72 70 72

ОП.10
Правовые основы профессиональной 

деятельности и охрана труда
7 72 2 70 54 16 72 70 72

ОП.11 Основы аналитической химии 4 54 4 50 30 20 54 50 54

ОП.12
Метрология, стандартизация и подтверждение 

качества
4 54 4 50 22 28 54 50 54

*

ПЦ Профессиональный цикл 11 11 2850 26 2824 674 828 12 20 66 142 142 584 578 382 382 704 694 400 396 638 632 2218 632

ПМ.01

Ведение технологического процесса 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических линиях

3 2 1096 10 1086 288 396 4 20 18 142 142 260 254 268 268 364 360 56 56 6 6 832 264

МДК.01.01

Техническое обеспечение производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий

5 316 4 312 92 212 2 6 106 106 116 112 94 94 316

МДК.01.02
Технология хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий
7 414 6 408 196 184 2 20 6 36 36 72 70 102 102 148 144 56 56 300 114

МДК*

УП.01.01 Учебная практика 5 144 144 нед час час час час 72 час 72 час час час 36 108

УП*

ПП.01.01 Производственная практика 6 216 216 нед час час час час час час 216 час час 180 36

ПП*

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 7 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 730 720

ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических линиях

2 2 700 6 694 182 210 2 12 72 72 114 114 340 334 168 168 6 6 530 170

МДК.02.01

Организация процессов производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий

7 406 6 400 182 210 2 6 72 72 78 78 160 154 96 96 314 92

МДК*

УП.02 Учебная практика 6 108 108 нед час час час час час 36 час 72 час час 36 72

УП*

ПП.02 Производственная практика 7 180 180 нед час час час час час час 108 час 72 час 180

ПП*

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 7 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 406 400

ПМ.03

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья

2 3 574 8 566 136 120 4 18 176 172 398 394 568 6

МДК.03.01 Производственно-технологический контроль 7 140 4 136 68 60 2 6 140 136 140

МДК.03.02
Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции
8 140 4 136 68 60 2 6 140 136 140

МДК*

4

6

3

5



 

УП.03 Учебная практика 8 108 108 нед час час час час час час час 36 час 72 108

УП*

ПП.03 Производственная практика 8 180 180 нед час час час час час час час час 180 180

ПП*

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 280 272

ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного 

подразделения
2 2 222 2 220 38 60 2 12 222 220 180 42

МДК.04.01
Организация работы структурного 

подразделения
8 108 2 106 38 60 2 6 108 106 108

МДК*

УП.04 Учебная практика 8 36 36 нед час час час час час час час час 36 36

УП*

ПП.04 Производственная практика 8 72 72 нед час час час час час час час час 72 36 36

ПП*

ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 108 106

ПМ.05
Освоение профессии рабочего, должности 

служащего
2 2 258 258 30 42 6 252 252 6 6 108 150

МДК.05.01 16472 "Пекарь" 4 72 72 30 42 72 72 72

МДК*

УП.05 Учебная практика 4 72 72 нед час час час час 72 час час час час 36 36

УП*

ПП.05 Производственная практика 4 108 108 нед час час час час 108 час час час час 72 36

ПП*

ПM.05.ЭК Квалификационный экзамен 4 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 72 72

ПМ*

Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики 
1224 1224 нед час час час час 252 час 108 час 396 час 108 час 360

Учебная практика 468 468 нед час час час час 144 час 108 час 72 час 36 час 108

    Концентрированная 468 468 нед час час час час 144 час 108 час 72 час 36 час 108

    Рассредоточенная нед час час час час час час час час

Производственная (по профилю 

специальности) практика
756 756 нед час час час час 108 час час 324 час 72 час 252

    Концентрированная 756 756 нед час час час час 108 час час 324 час 72 час 252

    Рассредоточенная нед час час час час час час час час

ПДП Производственная практика (преддипломная) нед час час час час час час час час

Государственная итоговая аттестация 216 216 нед час час час час час час час час 216

Демонстрационный экзамен 216 216 нед час час час час час час час час 216 216

нед час час час час час час час час

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
18 36 5940 112 5828 2170 2296 22 20 96 612 612 864 830 612 596 864 840 612 604 864 850 622 612 890 884 4644 1296

3

5

1

2

2

3

34 

13 

13 

21 

21 

6

6

Экзамены (без учета физ. культуры) 4 2 3 1 4 4

5 4Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 6 4 5 4 5

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)


