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   Каникулы    Неделя отсутствует

Обозначения:   Обучение по циклам    Учебная практика

* * * * *Г Г * * * *П П П АУ У У П П ПУ УК КУ П П П П АУIV

К К К К КА К К К КП П П П П ПУ ПК КУ У У П П АУ УIII

К К К К КА К К К КП П ПУ У ПК КУ П ПII

К К К К КА А К К К КУ УК КI

* * * * ** * * * * ** * * * * ** * * * * ** * * * * ** * * * * ** * * * * ** * * * * *0 * * * * *

Июль

2
7
 и

ю
л
 -

2
 а

в
г

Август

3
0
 м

а
р
 -

 5
 а

п
р

Апрель

2
7
 а

п
р
 -

 3
 м

а
й

Май Июнь

2
9
 и

ю
н
 -

 5
 и

ю
л

2
9
 д

е
к
 -

 4
 я

н
в

Январь

2
6
 я

н
в
 -

 1
 ф

е
в

Февраль

2
3
 ф

е
в
 -

 1
 м

а
р Март

1 Календарный учебный график

Курс

Сентябрь

2
9
 с

е
н
 -

 5
 о

к
т

Октябрь

2
7
 о

к
т 

- 
2
 н

о
я

Ноябрь Декабрь



 

 

 

1 2 3 5 9 11 14 16 17 19 21 22 23 26 34 37 45 48 56 59 67 70 78 81 89 92 100 103

36 36 36 34,58 36 36 36 35,67 36 35,76 36 34,83 36 34,94 35,92 35,33

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 3 13 2194 32 2162 1612 514 18 18 32 612 612 552 520 466 466 480 480 84 84

ОУД Общие учебные дисциплины 3 10 1934 32 1902 1352 514 18 18 32 612 612 552 520 392 392 354 354 24 24

ОУД.01 Русский язык 4 114 114 82 24 2 6 32 32 34 34 48 48

ОУД.02 Литература 4 208 208 202 6 60 60 40 40 40 40 68 68

ОУД.03 Иностранный язык 5 172 172 72 100 48 48 34 34 34 34 32 32 24 24

ОУД.04 Математика 4 284 284 228 48 2 6 68 68 50 50 78 78 88 88

ОУД.05 История 4 210 210 192 18 64 64 64 64 34 34 48 48

ОУД.06 Физическая культура 4 136 136 2 134 34 34 40 40 28 28 34 34

ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности 4 72 72 66 6 36 36 36 36

ОУД.08 Обществознание 3 108 108 80 28 108 108

ОУД.09 География 2 74 74 68 6 52 52 22 22

ОУД.10 Информатика 2 156 156 144 12 32 36 36 152 120

ОУД.11 Физика 2 108 108 108 72 72 36 36

ОУД.12 Химия 2 152 152 144 2 6 70 70 82 82

ОУД.13 Биология 1 108 108 108 108 108

Проект Индивидуальный проект 32 32

УД Дополнительные дисциплины 3 260 260 260 74 74 126 126 60 60

УД.01
Эстетика и дизайн в оформлении кулинарных 

изделий
5 108 108 108 26 26 52 52 30 30

УД.02 Экология 4 72 72 72 26 26 46 46

УД.03 Основы здорового питания 5 80 80 80 22 22 28 28 30 30

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 17 19 3636 74 3562 1076 808 28 102 312 310 146 146 384 376 528 524 864 836 612 594 790 776

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 2 9 560 12 548 282 250 4 12 136 136 60 58 86 86 222 214 56 54

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены в пищевом производстве
2 68 68 42 18 2 6 68 68

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 

товаров
8 60 2 58 38 20 30 30 30 28

ОП.03
Техническое оснащение и организация 

рабочего места
2 68 68 42 18 2 6 68 68

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)
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ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
7 44 2 42 32 10 44 42

ОП.05 Основы калькуляции и учета 5 50 2 48 30 18 50 48

ОП.06 Охрана труда 7 36 2 34 24 10 36 34

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
7 50 2 48 48 26 26 24 22

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 6 50 50 32 18 50 50

ОП.09 Физическая культура 8 40 40 40 10 10 10 10 10 10 10 10

ОП.10
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
7 44 2 42 42 44 42

ОП.11
Основы финансовой грамотности и 

предпринимательской деятельности
8 50 50 42 8 34 34 16 16

*

ПЦ Профессиональный цикл 15 10 3076 62 3014 794 558 24 90 176 174 146 146 384 376 468 466 778 750 390 380 734 722

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента

3 2 516 10 506 138 94 4 18 176 174 146 146 194 186

МДК.01.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов

2 68 2 66 28 30 2 6 68 66

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов
4 190 8 182 110 64 2 6 36 36 38 38 116 108

МДК*

УП.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента

3 108 108 нед час час 72 час 36 час час час час час

УП*

ПП.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента

4 144 144 нед час час час 72 час 72 час час час час

ПП*

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 4 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 258 248

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

3 2 714 14 700 140 142 4 18 190 190 236 234 288 276

МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

5 78 2 76 34 34 2 6 46 46 32 30

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

6 234 12 222 106 108 2 6 60 60 174 162

МДК*

4

3



 

 

 

УП.02.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

5 144 144 нед час час час час 72 час 72 час час час

УП*

ПП.02.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

6 252 252 нед час час час час 72 час 72 час 108 час час

ПП*

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 312 298

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

3 2 547 14 533 138 121 4 18 204 204 343 329

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовка к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

6 68 2 66 36 22 2 6 30 30 38 36

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

6 221 12 209 102 99 2 6 66 66 155 143

МДК*

УП.03.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

5 108 108 нед час час час час час 108 час час час

УП*

ПП.03.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

6 144 144 нед час час час час час час 144 час час

ПП*

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 289 275

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

3 2 513 10 503 144 85 4 18 28 28 147 145 338 330

МДК.04.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков

6 68 2 66 44 14 2 6 28 28 40 38

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков

7 187 8 179 100 71 2 6 71 71 116 108

МДК*

4

3

7
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УП.04.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

7 108 108 нед час час час час час час 36 час 72 час

УП*

ПП.04.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

7 144 144 нед час час час час час час час 144 час

ПП*

ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 7 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 255 245

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

3 2 786 14 772 234 116 8 18 52 50 736 722

МДК.05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий

8 72 4 68 40 18 4 6 30 30 42 38

МДК.05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий

8 314 12 302 194 98 4 6 22 20 292 282

МДК*

УП.05.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

8 180 180 нед час час час час час час час час 180

УП*

ПП.05.01

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

8 216 216 нед час час час час час час час час 216

ПП*

ПM.05.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 384 370

ПМ*

Учебная и производственная практики 1548 1548 нед час час 72 час 108 час 216 час 252 час 288 час 216 час 396

Учебная практика (Производственное 

обучение)
648 648 нед час час 72 час 36 час 72 час 180 час 36 час 72 час 180

    Концентрированная 648 648 нед час час 72 час 36 час 72 час 180 час 36 час 72 час 180

    Рассредоточенная нед час час час час час час час час

Производственная практика 900 900 нед час час час 72 час 144 час 72 час 252 час 144 час 216

    Концентрированная 900 900 нед час час час 72 час 144 час 72 час 252 час 144 час 216

    Рассредоточенная нед час час час час час час час час

25 

25 

18 

18 

43 

6

5

4

3



 

Государственная итоговая аттестация 72 72 нед час час час час час час час час 72

Демонстрационный экзамен 72 72 нед час час час час час час час час 72

Проведение государственных экзаменов нед час час час час час час час час

Защита выпускной квалификационной работы

Проведение государственных экзаменов

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
20 32 5904 106 5796 2688 1394 46 120 32 612 612 864 830 612 612 864 856 612 608 864 836 612 594 864 848

Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 3 2 5 3 6

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

6 2 3

46

1Экзамены (без учета физ. культуры) 4 4

Зачеты (без учета физ. культуры)

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

2

2


